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in eine Schiissel geben, geschmeidig rij A
Ien

cker beigeben, schaumig rithren

5 ffel Vani i
1 Teelofte daruntermischen, zusammenfiigen, kiihlstellen

Formen: Den Teig direkt auf dem eingefetteten Blechriicken 2 mm dick auswallen.

Backen; 10-15Minuten bei guter Mittelhitze (200 Grad)inder Mitte des vorgeheizten Ofens.
Glasur:
125g Kochschokolz molzen .
7 Essloffel Wasser mischen, sofort nach dem Backen auf den Teig
streichen
50-100 g Haselniisse, gei- dariiberstreuen
noch warm in verschobene Rechtecke schneiden,
Guetzli mit dem Spachtel vom Blech losen.
Varianten:
Scheiben schneiden.

— Aus dem Teig Rollen (& 4 cm) formen, kithlstellen, in 2 mm dicke
— Teig auswallen, Guetzli ausstechen.
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