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in eine Schüssel geben, geschm
eidig rühren 
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D

as sc 
. 

r1ne 
M

arga 
Planta 

125 g 
ker 

125 g R
ohzuc 

beigeben, schaum
ig rühren 

1 Eigelb 
em

ahlen 
Inüsse, g 

100 g H
ase 

1 Prise Salz 
·nezucker 

1
„ ffel .Van1 

1 Tee o 
150 g M

ehl 
darunterm

ischen, zusam
m

enfügen, kühlstellen. 

Form
en: D

en Teig direkt auf dem
 eingefetteten B

lechrücken 2 m
m

 dick ausw
allen. 

Backen: 10-15 M
inuten bei guter M

ittelhitze (200 G
rad) in der M

itte des vorgepeizten O
fens. 

G
lasur: 

125 g K
ochschokola '.. 

• ••;: : • -:nolzen 

2 Esslöffel W
asser 

50-100 g H
aselnüsse, gc ~.:.,~ ~-ti 

~
 

V
arianten: 

m
ischen, sofort nach dem

 B
acken auf den Teig 

streichen 

darüberstreuen 

noch w
arm

 in verschobene R
echtecke schneiden, 

G
uetzli m

it dem
 Spachtel vom

 B
lech lösen. 

-
A

us dem
 Teig R

ollen (0
 4 cm

) form
en, kühlstellen, in 2 m

m
 dicke Scheiben schneiden. 

-
Teig ausw

allen, G
uetzli ausstechen. 
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