Planta-Herzli

Ein delikates Guetzli. Als Eigelb-Verwertung besonders willkommen

H 125 g Planta Margarine

| 80 g Zucker
H 2 Eigelb beigeben, schaumig rithren

1 Prise Salz

7
, 1 Orangenschale, abgerieben
1 Essloffel Orangensaft darunter rithren .
1 Messerspitze Backpu» <
| 250 g Mehl daruntermischen, zusammenkneten,
kithlstellen.
|

in eine Schiissel geben, geschmeidig rithren

Formen: 3 mm dick auswallen, Herzli ausstechen, vor dem Backen kithlstellen.
. . : Ofens.
Backen: Ca. 10 Min. bei guter Mittelhitze (200 Grad) n der Mitte des vorgeheizten

Glasur:;
150 g Puderzucker
1-2 Essloffel Orangensaft |
: tb
evil. 7, Orangenschale, abgerieben  glattrithren, g
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estreichen.
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