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K
ühl stellen: T

eig ca. 2 S
td

./ G
uetzli ca. 15 M

in. 
B

acken: ca. 10 M
in

. 

in einer S
chüssel w

eich rühren 

alles beigeben, rühren, bis die M
asse hell ist 

S
chale abreiben, beigeben 

beigeben, zu einem
 T

eig zusam
m

enfügen, 
zugedeckt ca. 2 S

td. kühl stellen 
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 B
estreichen 
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o
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: T
eig portionenw
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u
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ehl 5 m
m
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allen. 

V
erschiedene F

örm
chen ausstechen, a

u
f ein m

it B
ackpapier belegtes B

lech 
l~gen, ca. 15 M

in. kühl stellen, m
it E

igelb bestreichen. V
o
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 B

acken nach 
. B

elieben G
abel m

it leichtem
 D

ruck schräg ü
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r die m

it E
igelb bestrichenen 

G
uetzli ziehen, o

d
e
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r dem

 B
estreichen m

it d
e

m
 M

esserrücken K
erben 

anbringen (S. 91, G
uetzli verzieren). 

B
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in. in d
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u

f 2
0

0
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rad vorgeheizten O
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ip

 
B

leiben b
e
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uetzle E
igelb ü
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t fü
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M
ailänderli verw

enden: 3 E
igelb, 1 Ei und 3
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sslöffel M
ilch. 

~
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V
arian
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it H
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cker 
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M
ailänderli sta

tt m
it E

igelb m
it le

ich
t ve

rklo
p

fte
m

 E
iw

eiss bestreichen 
und m

it H
agelzucker bestreuen. 

B
acken: S

iehe o
b

e
n

. 
, • ' 

L
eb

ku
ch

en
-B

ärch
en

 
1 P

ortion T
eig vo

r d
e

r M
e

h
lzu

g
a

b
e

 1 ½
 T

e
e

lö
ffe

l Lebkuchengew
ürz m

it 
d

e
r abgeriebenen Z

itrc;m
enschale b

e
ifü

g
e

n
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F
orm

en: S
iehe o

b
e

n
. B

ärchen ausstechen. 
B

acken: S
iehe oben. N

ach d
e

m
 A

uskühlen B
ärchen m

it farbiger M
asche 

verzieren. 
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